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IINSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

Las siguientes direclrices de seguridad tienen paor objelo evitar fesgos imprevistos o dafios
dervados de un funcionamiento inseguro o incomecto del aparato. Compruebe el
embalgje ¥y el oparato o su llegada para aseguranse de que todo esta intacte para
garantizar un funcionamiento segure. 51 detecta algln dofeo, pdngase en contacto con el
vendedor o distibuidor. Tenga en cuenta que no estd pemitido realizar medificacionas o
alteracicnes en el aparato por molivos de seguridad. Bl wso inodecuado puede causar
riesgos v la pérdida de derechos de garantia.

Explicacién de los simbolos

Peligre
A Este simbolo indica gue existen peligros para la vida v la salud de
las personas debide al gas extremadamente inflamabile.

Advertencia de tensién eléctrica
Este simbolo indica que existe peligre para la vida v la salud de las
penonas debido ala tensidn.

Advertencia

A La palabra de advertencia indica un peligro con un nivel de riesgo

medio que, sino se evita, puede provocar la muerte o lesiones graves.

Precaucion

La palabra de advertencia indica un peligro con un grado de riesgo
baojo que, si no se evita, puede provocar lesiones leves o moderadas.

Atencidn

La polabra de advertencia indica informacion importante (par
ejemplo, dafios materiales), pero no peligro.

Observar las instrucciones

o Este simbolo indica que un técnico de servicio sdlo debe utilizar y
mantener este aparate de acuerde con las instrucciones de
funcionamiento.

Lea detenida v atentamente este manual de instrucciones antes de ulilizar/poner en sendcio
el aparato vy consérvelo en las inmediaciones del lugar de instalacion o del aparato para su
U0 posterior,



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Por razones de seguridad v para evitar dafios en el aparato o
lesiones a las personas, respefe todos laos indicaciones de
seguridad que figuran a continuacion.

lgnorar las advertencias de seguridad puede provocar
lesiones.

Este aparate no contempla las siguientes situaciones
uso por ninos o personas discapacitadas sin supervision;

Nifios que lo tratan como juguete,

(O PROHIBIDO

NMunca cdlientes almentos en recipientes heméticos, como
productos comprimidos como latas o cafeteras, para evitar
explosiones causadas por la expansion del calor.,

Vs

—

Mo deje nunca que el aparato funcicne sin vigilancia, Mo utilice
recipientes vacios para no afectar al rendimiento del producto v

evitar lesiones. \t-_{__?__"x
5%

-
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Mo calientes cbhjetos de hiemro sobre la placa calefactora de la
placa de induccidn. Puede colentarse debido a la dlia
temperatura.




No enjuague esta placa de induccion bajo el agua. Evite
demamar agua vy sopa en las partes intemas de lo placa de
induccion.

No coloque la placa de induccion, cuando esté en uso, sobre
una cocina de gas (las lineas magnéticas pueden calentar las
partes metdlicas de la cocina de gas).

Los nifios deben manejar este aparate bajo super- visién para
evitar lesiones.

Para evitar peligros, no introduzca objetos extrafios, como
alambre de hiero, ni bloguee |la abertura de ventilacién de gire
o el orificio de entrada.




No coloque papel, papel de aluminio, tela u ofros objetos
inadecuados sobre la placa de induccién.

acero inoxdable, aluminic), ni coloegue una amchadila no
metdlica de menos de 10 cm de grosor scbre la placa
calefactora mientras el homillo esté en uso.

Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas
{incluidos nifios) con capacidades fisicas, sensoriales © mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, a menos
que hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.
No conecte nunca este aparato a un temporizador extemo
para evitar situaciones de peligro.

No enchufe el aparato ni ufiice el panel de control con las
manos mojadas.

© OBLIGATORIO

Desenchufe el cable de alimentacién de la toma de comiente
después de su uso para evitar incendios vio dafios en los
componentes  electrénicos causados por una  conexién
eléctrica  prolongada.
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Las personas con marcapasos cardiacos deben evitar el uso del
aparato. Se recomienda consultar a un médico o al fabricante
del marcapasos scbre su situacién particular.

Evite causar impactos en la placa calefactora. Podria dafiar la
placa. 5i se observan grietas en la placa de coccién, apague el
aparato para evitar cualquier descarga eléctrica que pudiera
producirse.

Cuando ulilice la placa de induccién, colégquela en posicion
herizontal vy deje al menos 10 cm de espacio libre entre los
laterales y la parte posterior de la placa de induccién vy la
pared. No ulilice la placa de induccidn en espacios estrechos.
Por favor, mantenga la abertura de ventilacién libre, para la
liberacion de calor.

Mo ufiice el aparato si el enchufe o el cable principal o el
aparato estdn dafados. S el cable de dimentacidon estda
daofado, hdgale sustifuir por un agente del fabricante, su

servicio técnico o una persona especidlizada de un servicio
sirnilar.




Utilice una toma de comiente especifica y de alta calidad, con
una potencia nominal elevada [104-16A). Mo utilice tomas de
baja calidad. Es aconsejable no compartir la toma de comiente
con aparatos eléciricos de alta potencia, como aires
acondicionados, estufas eléctricas, etc.. para evitar incendios
causados por la sobrecarga de la toma.

Asegurate siempre de que el enchufe esté bien insertado en la
toma de comiente.

A\ ADVERTENCIA

No coloque la placa de induccién sobre una alfombra, mantel
o papel fino mientras la esté utilizando para evitar bloquecr la
abertura de entrada o salida de dire, lo que afectard a la
emisién de calor.

Los objetos metdlicos, como cuchilles, tenedores, cucharas vy
tapas, no deben colocarse scbre la superficie de la zona de
coccion, ya que se calentaran.




Cuando ulilice la placa de induccion o después de usara,
manténgala lmpia. Proteja la placa de induccién de insectos,
polvo v humedad. Evite que las cucarachas, etc. caigan en las
partes intemas de la placa de induccién y provoguen un
cortocircuito en la placa eléctrica. Cuando no vaya a utilizarda
durante un periode prolongado. limpiela y gudrdela en una
bobka de plastico.

Este aparato estd destinado a ser ulilizado en aplicaciones
domesticas y similares, tales como:

- cocinas de tiendas, oficinas v otros entomos de trabdjo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles v otros entomos de tipo
residencial;

- habitaciones de huespedes.

En las instrucciones se indicara que el aparate no esta disefado
para funcionar con un temporizador extemo o un sistema de
control remoto independiente.

Mantenga el cable principal fuera del dlcance de los nifios. No
deje que el cable principal cuelgue del borde de la mesa o
encimera sobre la que estd colocado el aparato,

Mo toque la plaoca de coccidn después de cocinar, yva que
retiene el calor de los utensilios de cocina.

Apague y desenchufe el aparate antes de limpiarde, redlizar
tareas de mantenimiento o reubicarlo v siempre gue no esté en
13

Después de un uso prolongado, la zona de calentamiento
comrespondiente de la placa de induccidn estd hasta caliente.
Mo togque nunca la superficie cerdmica para eviftar
quemaduras.



/\ ATENCION
+ Mo cologue la placa de induccién cerca de una estufa de gas,
una estufa de quercseno, una cocina de gas o en cualguier
espacico con fuego dbiefo © en un ambiente con altas
temperaturas.

+ Limpie siempre la placa de induccién para evitar que, enfre
suciedad en el venfilador, lo gque podhia influir en el
funcionamiento normal del aparato.




ESPECIFICACIONES

Modelo MUNICH 28 INKDUCTION
Tensién nominal 127y~

Frecuencia nominal S0/60HZ

Potencia nominal 15000

Rango de ajuste de potencia 200-1500W

Aspecto Dimension[mm) 3507 2B0* 54



RESUMEN DEL PRODUCTO

Componentes

Esta placa de induccién estd disefiada para uso domeéstico.
Consulte las instrucciones para conocer los métodos de coccidn
detallados.

Lista de piezas

Cable de alimenlacion

Sdlida de aire

-

&

L 5 *( / \
Zona de coccien___| 4\ /

Ploca cerdmica

Parel de contral

~ - L. Toma de aire

®noTA
Todes las iustraciones de este manual son meramente explicalivas. Cualguier
discrepancia entre el chjeto real v la ilustracidn del dibujo estard sujeta ol objelo real.



INSTRUCCIONES DE USO

Preparacion

+ Antes de usarla, compruebe si el enchufe estd bien conectado
a la toma de cormriente.

+ Antes de colocar la clla en la placa de coccion, limpie las
manchas de agua, aceite o cualguier otra suciedad adherida
de la superficie exterior de la olla y de la placa de coccidn.

+ Cologue lg olla en la parte central de la placa de induccién.
Mo cologue una clla vacia sobre la placa de coccion.

Parte operativa
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Descripcin de funciones

| s = Bolén da “TEMPORIZADOR™
TIMER
2]
2 PALSE = Bolén da “PALSA
3 i.--{3:] = Bolén da “ENCENDIDD f EM ESPERA"
4 + = Botén da = ALUBMEMTAR"
5 —_— = Boldn de “DEEMINUIRT
& & = Boldn de “AUMLNID DL FOICHNCIAY
s
ra — = Botdn de “FUNCIOMNES™
FLHCTON
FRY
B = Frair
BEAN
@ = Granos/fijoles
DEEF FRY
10 = Frair an acaltea abundanta
EOIL
1 = Harvir
STEAM
12 = Wapor
SOUF

13 = Sopa




Seleccion de funciones

Funci MNormas de funcionamiento

Conexidn de la alimentacién y encendide

Gy .

s Después de pulsar la tecla (&) pulse las teclas de funcidn
para seleccionar el modo deseoado. La placa de
induccién entra en el modo d/g.-ﬂ[mcionamienm.

» Después de pulsar la tecla ‘2, si no se puka ninguna
tecla de funcion durante 10 segundos, la plaoca de

@, induccidén se apagard automdaticamente.

e « Después de pulsar la tecla de funcién, si ne hay una clla
adecuada en la placa de coccidn, la placa de
induccién no calentard y sonard la alama para indicor
que se necesita una olla. Un minute despuds, se apagard
aulemdlicamente.

Desconechar
. Una vez transcumido el tiempo de funcionamiento, la
ploca de induccién se desconecta aulomdticamente.
«  § es necesario apagara con antelacién, pulse (&) para
apagar el aparato.
Seleccidn de funcién _
« Tras encender el aparato, pulse [ para acceder al

FRY modo de coccidn deseado.

BEAN « Consulle los winstrucciones del modo de coccién

DEEP FRY Funcksne para conocer los detalles del proceso de

BOIL calentamiento comespondiente o cada modo de
STEAM coccién.

SOuUP




Seleccion de funciones

“Tirmer"

"Pouse™

“Boost”

Mormas de funcionamiento

Ajuste de la potencia
* Después de seleccionar un modo, puede pulsar a+n o «=n para
ajustar la potencia.

*En algunos moedos, durante el procesc de calentamiento, la
placa de induccidn puede ajustar automdaticamente la potencia
en funcién de las necesidades de coccidn.

*En algunos modos, la potencia se limita en funcion de las
necesidades de coccicn.

Ajuste del temporizador

*5i la funcién de temporizador no estd activada, la placa de induccidn
calentara los ingredientes durante el tiempo predeterminado.

* 5i necesita ajustar el temporizador, pulse primero Twser. Cuando los
numeros parpadeen en la pantalla, pulse la tecla 4+o o «-n para ajustar la
duracisn del tiempo.

*Una vez finalizade el ajuste, se mostrard el nimero en la pantalla
después de parpadear durante varios segundos. La placa de induccian
inicia la cuenta atras.

* Una vez finalizada la cuenta atras, la placa de induccién deja de calentar
automaticamente y se apaga.

Ajuste de la pausa

*La funcion de pausa estd disefiada para detener temporalmente al
calentamiento durante el procese de funcionamiente normal. Puede
cambiar al estado de pausa en cualquier modo de coccian.

* Durante el funcionamiento, cuando necesite hacer una pausa, pulse [l
Ahora, el indicador de pausa se enciende, la pantalla y otros indicadores
de funcién permanecen en el estado anterior. La placa de induccisn deja
de calentar.

* Cuando la placa de induccién esté en pausa, pulse de nuevo Bl o
seleccione cualquier modo de coccion para salir del estado de pausa y
volver al proceso normal de calentamiento.

* Después de ajustar la pausa, la placa de induccién deja de calentar. El
intervalo de tiempo de pausa por defecto es de 10 minutos.
Transcurrides 10 minutos, si no se cancela el modo de pausa, la placa de
induccién emitira una alarma, La alarma durard varios segundos y, a
continuacion, la placa de induccian se apagard automaticamente,

Aumento de potencia )
@
* Después de encender el aparato, pulse soost para entrar en el modo de
maxima potencia.

* Después de seleccionar un modo, puede pulsar el botén meoost para
ajustar directamente a la potencia maxima. después de 3 minutos,
volvers a la configuracién original del mode de funcién.




Instrucciones para el modo de coccién funcional

Mormas de funcionamiento

Los usuarios pueden seleccionar entre los diferentes modos de coccidn segin el
propdsilo de coccidn. Para su comedidad, le ofrecemos las siguientes instrucciones:

+ El modo de coccién de «BEAND se custa a las necesidades de
calentamiento, como olla caliente v agua hirviendo. Bn el
procedimiento de calentamiento, el tiempo v la potencia se
pueden gjustar en cualguier mameanto.

BEAM

* Los modos de coccion Fry ¥ Deep fry se gjustan a la coccion a
alta temperatura. En el procedimiento de calentamiento, el
fiempo ¥ la potencia pueden gjustarse en cualguier momento.

g:e o Fry + Cuando la temperalura de los ingredientes alcanza el nivel de
temperatura proporcicnado por el modo seleccionado (la
temperatura mas alta de los distintos modos es diferente), la
placa de induccién cambiard a calentamiente a intervalos o
dejard de calentar. Cuando la lemperatura se enfria, la placa
de induccitn vuelve a calentar.

+ Para los modos de coccidn Soup y Steam, la placa de induccidn
puede confrolar automdticamente la potencia en funcidn del
tiempo de ceoccién oustado y de la temperatura de los

Steam ingrecientes. En estos modos, la polencia puede gjustarse en

cualquier momento dentro del rango de potencia gjustable.

Soup

+ Bl modo de ebullicion es para hervir agua. Una vez
franscuriide &l tiempo de funcionomiento, la placa de
induccidn se desconecta aulomdaticamente.

Nota;

+ S& recomienda poner agua que ocupe entre el 30% v el 80%
de lo copacidad de la olla al herir agua.

+ Al hervir agua, factores como el fondo imegular de la olla, la
cal o las condiciones meteoroldgicas pueden influir en el
efecto de ebullicién.

Boil

+ Cuando hierva agua, ulilice una olla o un hervidor de agua
especificos.




Ollas adecuadas

a o]
Caldera de hiero Qlla de hienmo pora leche
R )
Wok de hiemro Tetera de hierro
Sartén de hierro t| |?
Cacerola de hierre para
cocinar al vapaor

* La carga méxima para la sartén es de 4 kg. Cuando la ufllice, no deje que & peso
de los ingredientes supere este peso para evitar peligros.

* 8 se ulilizan ofras ollas, respete las siguientes condiciones:
+ Requisitos del material de la clla; gue contenga material de hierro.

* Requisitos de la forma de la olla: con fondo uniforme, el didmetre no es inferior a
15 cm ni superior @ 18 cm.

® 074
'Para un rendimiente  Sptime, uliice los ulenslios de cocina odecuados.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

 Antes de proceder a la limpieza, apague el aparalo y desenchlfelo de la toma
de comente. Espere hasta que la placa de coccidn de la placa de induccidon no
esté callente v comience la limpleza,

» Después de utilizar la placa de induccidn durante mucheo tiempo, la abertura de
la entrada v salida de qire se llenard de polve U otra suciedad, limpisla con un
pafio suave v seco, Bl polve de la entrada v salida de aire puede limpiarse con un
cepilo suave o una mini aspiradera.

® noTA
+ Mo lo enjuague con agua.

+ Fara los manchas de aceite en la placa de coccidn, limpisla con un pafio suave v
homedo con un poco de pasta de dientes o detergente suave. A confinuacian,
utiice un pafio suave v himedo para limpiarla hosta que no gquede ninguna
mancha.

« 51 no va a ullizar ko placa durante muche fiempo, desenchidfela de la toma de
comente ¥ protéjala del polvo y los insectos.



SOLUCION DE PROBLEMAS

B funcionamienio de su aparcio puede dar lugar a erores v averas, Las siguientes
tablas contienen las posibles causas v notas para resclver un mensaje de emor o mal
funcionamiento. 3e recomienda leer atentamente la tablo siguiente para ahorar el

el dinero que puede costar lamar al centra de senvicio.

Punt 5Ny lucién de

Cespuds de enchufar el Cﬂlli*_b de + 3Esta bien conectodo el enchufe® zEsta dofodo
dimentacién vy pukar = el el infemuptor, la toma de comente, el fusible o el
indicader v k pontalla no se cable de alimentacién?
encienden.

T (B .
El indicodor sa enciendea v la + 3Es adecuade el material de la ola?

pantalla funciona normalmente,
pero lo colefoccidn no se pone
en marcha.

* Para otras cousas, lleve el oparato a un centro de
reparacidén ¥ mantenimiento para que lo reparen.

¢ sla temperatwra del aceite es demasiado alta
al freir los platos?

¢ 2Fs muy alta la temperatura del entorno?

* sEsta blogueoada la entrada o solida de aire de

B calentomiente e defiene la placa de inducciénd

repentinamente durante el proceso. v 150 ha sobrepasade el iempe de
calentamiento predeterminads de la placa de
inducciang

* Lo proteccién de autoproteccidn de la placa
de induccidn se pone en marchao, espeare unos
minulos v conecte la aimentacién para
utilizora.

*Espere un momenta y puke @ cuande o

5 oo termperatura de la ploco se normalice, la placa de
& induccidn funcionard coma de costurmbre.
&
°
g * Apogue la ploca de coccidn, cuande el voltaje se
] EH EL nomalice, ¥y luege encienda la placa de coccidn,
a tuncionard como de costumbre.
El E2 E3E4 * Pangose en contacto con el departamento
E7EU | de manterimiento especial

* Lo descripcidn anteror sirve para dagnosticar v comprobar problemas comuneas. 8 los
problemas noe pueden resclverse, envie el producto a un cenfro de repoaracidn v
mantenimiento o consulte lamando al nimero de servicio.

* En los productos sin funcidén de pantalla, los indicadores de encendido/apagado
porpadeardn para sefialar posibles problemas. Por favor, preste atencidn a los puntos
clave de comprobacién para resciver los problemas.,

* Mo desmonte ni repare el producto wsled mismo para evitar dafos al producto o
lesiones personales.
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THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Mideal Before using your new Midea product, please read
fhis manual thoroughly fo ensure that you know how to operate the features and
functions that your new appliance ofers in a safe way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intfended to prevent unforeseen
risks or damage from unsafe or incomect operation of the appliance.
Please check the packaging and appliance on amival to make sure
everything is intact to ensure safe cperation. If you find any damage,
please contact the retailer or dealer. Please note modifications or
alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.
Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger
A This symbol indic ates that there are dangers to the life and health of
perons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning
A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution
The signal word indicales a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicales important information [e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions
o This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this opplionce in accerdance with the operating instructions.

Read these cperaling instructions carefully and attentively before using/commissioning the
unit and keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later usel



SAFETY INSTRUCTIONS

® For safety reasons and to avoid damage to the appliance or injuries to
people, please abide by all the safety instructions below.

* lgnoring safety warnings may result in injuries.

¢ This appliance dees not take into consideration the following
situations:

- use by children or disabled people without supervision.
- children treating it as a toy.

(O FORBIDDEN

¢ Mever heat food in sealed containers such as compressed products
like cans or coffee pots, to avoid explosion caused by heat expansion.

¢ Mever let the appliance run unattended. Do not use empty vessels
to avoid affecting product performance and to prevent injury.

LXK
=
S 1,
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¢ Do not heat iron items on the induction cocoker heating plate. It can
get heated due to high temperature.




* Do not rinse this induction cooker under water. Avoid spilling water
and soup info the internal parts of the induction cooker.

* Do not place the induction cocker when in use, on a gas stove (the
magnetic [ines can heat the metal parts of the gas stove)

® Children should be operating this gpplionce under super- vision to
avoid injuries.

* To avoid danger, do not insert any foreign objects, such as iron wire,
nor block the air ventilation opening or entry port.




¢ Do not place paper. aluminum foil, cloth or other unsuitable articles
onto the induction cocker heating plate.

¢ Do not put it on any metal plafforms (such as iron, stain- less steel,
aluminum), or place a non-metal pad less than 10 em thick on the
heating plate while the cooker is in use.

* This cppliance s not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction conceming use of the appliance by a person responsitle for
their safety Children should be supervised fo ensure that they do not
play with the appliance.

» Never connect this applionce to an extemal timer switch to avoid a
haozardous situation.

* Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet
hands.

© MANDATORY

* Unplug the power cord from the oullet after use to avoid fire and/or

damaging the electronic components caused by prolonged electrical
connection.

dy__ )

>



* People with heart pacemakers should aveid using the appliance. It is
advisable to consult a doctor or pacemaker manufacturer about your
particular situation.

* Avoid causing impacts on the heating plate. It may damage the
plate. If cracking is found on the cooker plate, tum of the appliance to
avoid any electrical shock that might occur.

* When using the induction cooker, place it horizontally and allow at
least 10 cm of free space between the sides and back of the induction
cooker and the wall. Do not use the induction cooker in narrow
spaces. Please keep the ventilation opening free, forrelease of heat.

e

* Do not use the appliance if the plug or the main cord or the
oppliance i damaged. If the power cord is damaged. have it replaced
by agent of the manufacturer, its service department or specialized
person from a similar department.




¢ Flease use a dedicated and high-quality power outlet, with high
power rating [10A-164A). Do not use poor qudlity cutlets. It is advisable
not to share the power oullet with electrical appliances with high
power ratings, such as an air conditioner, electrical stoves etc. fo
avoid fires caused by overburdening the outlet.

* Always make sure the plugis inserted firmly into the socket.

A WARNING

* Do not place the induction cooker onto a carpet, table- cloth or thin
paper while on use to avoid blocking the air inlet opening or air outlet
opening, which will affect the heat emission.

s pMetal objects, such as knives, forks, spoons and lids should not be put
on the surface of the cocking area, as they will be heated.




¢ When using the induction cooker or after use, please keep it clean.
Protect the induction cooker from bugs, dust and humidity. Avoid
letting cockroaches etc. fall inte the intemal parts of the induction
cooker and causing a short circuit of the electrical board. When not in
L;SE fc;;r a long period, please clean it and put into a plastic bag to
store it

e This appliance is infended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops. offices and other working
environments.

- famhouses.

- by clients in hotels, motels and other residential type environments.

- bed and breakfast type environments.

*The instructions shall state that appliance is not intend- ed to be
operated by means of an extermnal timer or separate remote-control
system.

® Keep the main cord out of the reach of children. Do not let the main
cord hang over the edge of the table or worktop on which the
appliance stands.

* Do not touch the cooking plate after cocking. as it retains heat from
the cockware.

#Flease tumn of and unplug the appliance before cleaning,
maintenance orrelocation and wheneveritis not in use.

» After being used for a long time, the comesponding heating zone of
the induction hotplate is still hot. Never fouch the ceramic suface to
aveoid burning.



/\ATTENTION

» Do not place the induction cooker near a gas stove, kerosene stave,
gas cooker orin any space with an open fire or in an environment with
high temperature.

* Always clean the induction cocker to prevent mess from getting into
the fan. which could influence the nomal operation of the
appliance.




SPECIFICATIONS

Product Model MUNICH 28 INDUKTION
Eated Voltage 127V~

Rated Frequency S0/60HzZ

Rated Power 15000

Power Adjustment Range 200-1500W

Appearance Dimension(mmy) 350 280%54



PRODUCT OVERVIEW

Component Name

This induction cooker is designed for household use. Please refer to the instructions for
detdiled cooking methods,

Parts List
Air cutlet = - -, Power cord
Ceramic plate | o
|
| ]
F
) \
Cooking zone _a\
ez
e——— Control panel
. . £ Ajrintake
® NOTE

All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between
the real object and the lustration in the drawing shall be subject to the real subject,



OPERATION INSTRUCTIONS

Preparation

+ Before wsing, please first check If the power plug connects well with the power outlet,
+ Before placing the pot on the cooker plate, please clean up water stains, oil spots or
any other adherent dirt from the outside suface of the pot and cooker plate.,
+ Flease pul the pot to be healed an the central part of the induction cooker, Do not
put an empty pot on the cooker plate to be heated.

Operation Part
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! O - Tirer Button
TIMER
Bl
2 Ll - PAUSE Button
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3 "Q‘?J OMSSTAMDBY" Button
4 - « "+" Button
5 —_— = "7 Button
] @ = Boost Button
BOOST
7 — - Function Button
PLBCTICN




Function Selection

FRY
BEAMN
DEEFP FRY
BOIL
STEAM
SOuP

Connecting the power and switching on

T

+ After press the & key, press the function kevs to select the
required mode. The induction cooker enters working mode.

+ After press the @ key, if no function key is pressed for 10
seconds, the induction cooker will switch of automatically.

+ Affer press the funclion key, if there is no proper pot on the
cooker plate, the induction cooker will not heat up and the alarm
will sound to indicate that a pot s reguired. One minute later, it
will switch of automatically.

Switch off

+ When the operating time is over, the induction cooker switches
of automatically.

+ If switch of s needed in advance, press the =/ key to turn the
appliance of.

Function selection

+ After switching on the appliance, press the mﬁm to enter the
desired coocker mode.

+ Flease refer to “Function Cooking Mode Instruction” for the
details of the coresponding heating process for each cooking
mode.




Function Selection

idelines

“Timer"

"Pase”

"Boost”

Power adjustment
+ After selecting a mode, you can press “+" or °-" to adjust the power.

* For some modes, during the heating procedure, the induction cooker
can automalically adjust the power according fo the cooling
recquirernant.

* For cerlain modes, the power is restricted complying with the cooking
requirernent.

Timer adjustment

* [If timer function is not activated, the induction cooker will heat the
ingredients for the default time durcation.

S

* If fimer is needed, first press the TMER key. When the numbers blink on
the cisplay. press the key “+" or =-" to adjust the time duration.

* ' When the adjustment iz finished, the number on the display will be shown
after blinking for severcl seconds. The induction cocker starts counting
down.

* When fhe counting down & over, the induclion cocker aulomatically stops
heating and switches of.

Pause adjustment

* The pause funclion is designed for temporarily stopping healing during
the nomnal operalion process. You can switch to pouse status in amy
cocking mode.

* During operation, when pouwse i needed, please press the funclion
key” Pl “. Mow. the pouse indicater ights up. the display and other
funclion indicators stay in the previous status. The induction cocker stops
heating.

* When the induction cooker is in pause, press the” B]| "key again or select
any cocking mode to quit the pouse stohe and Powe retum to the
normal heating process.

* After setting pouse, the induction cooker stops heating. The defoult
pouse lime interval is 10 minutes. After 10 minutes, if the pouse mode is
not cancelled, the induction cocker will sound an alarm., The alarm will last
for several seconds, then the induction coocker wil switch of
automaticalhy.

Boost

&)

After switching on the applionce, press BOOST to enter maximum power mode.

©)]
* After selecting @ mode. you con press BOOST button to adust o
meEimum power direclly. affer 3 minutes, it will returmn to the origingl
function mode setting.




Functional Cooking Mode Instructions

Users can select among the different cocking modes according to cooking purpose.
For your convenience, we provide the following instructions:

BEAM

Fry
Deep Fry

Soup
Steamn

Boil

* The cooking mode of "BEAM™ fit to heating requirements, such as
hotpot and bolling water. In the healing procedure, the time and
power can be adjusted al any time.

+ The cooking modes of fry and Deep fry fit to high
tempercaiure cocking. In the heating procedure, the time and
power can be adjusted at any time. When the temperature of the
ingredients reaches the temperalure level provided by the
selected mode (the highest temperature of varous modes is
different), the induction cooker will switch to interval heating or
stops heating. After the temperalure cools down, the induction
cooker restarts heating.

* For the cooking modes of Soup, and Steam, the induction cooker
can automalically conirol the power according to the time
duration that has been set and the temperatwe of the
ingredients. Under these modes, the power can be adjusted
within the adjusicble power range ot any fime.

* Boil mode is for boiling water. When the operating fime is over,
the induction cooker can switch of automatically.

Mote:

+ |t is recommended to put water that occupies 30% to 80% of the
pot capacity when boiling water,

+ When boiling water, factors such as uneven pot bottom, scde or
weather condifions could influence the boiling efect.

* Please use the specific stock pot or water kettle when boiling
water,




Proper Pots

Q
Iron stock pot Iren milk pot
) =
Iron wok Iron water kettle
- =
Iron frying pan il |?
Iron steamers pan

¢ Pleqse use the attoched pots sold by Midea. Do not use other pols as replacements to
avoid influencing the performance.
» The maximum load for the frving pan is 4kg. When wingit, do not let the weight of the
ingredients exceed this weight to avoid danger.
v If other pots are used, please comply with the following condifions:
- Requirements for pot material: containing iron material.
- Requirement of pot shape: with even bottom, the diameter is not less than 15 cm
while not more than 18 cm.

®yoTE

* For oplimum perfermance, use the right cockware.



CLEANING AND MAINTENANCE

v Before cleaning, please switch of the gppliance first and then disconnect the power
plug from the power outlet. W ait till the cooker plate of the induction cooker is not hot
and start cleaning.

v After using the induction cooker for a long time, the opening of air inlet/air outlat will
pile up with dust or other dirl, plecse wipe it with a soft dry cloth, Dust in the air inlet
and outlet can be cleaned by using a soft brush or @ mini vacuum cleaner.

® NOTE
¢ Please do not rinse it with water.

v For oil spots on the cooker plate, wipe the cooker plate by using a soft moist cloth with
a litfle toothpaste or mild detergent. And then use a soft maoist cloth to wipe it unfil ne
stain remains.

» Whan not using it for along time, please disconnect the power plug from the power
ouflet and protect the induction cooker from any dust or bugs.,



TROUBLESHOOTING

Operaticn of your appliance con lead to emors and mafunctions. The following tables
contain possible cawses and nofes for resolving an erar message o malfunchion. It is
recommended to read the table below carefully to save your time and money that
may cost for calling to the service center.

<ay checking points and trouble

After plugging in 1I'-_e\pmr cord

* i the power plug properdy connected? ks the

P
and pressing the '/ key, the switeh, power outlet, fuse o1 power card

indicator and display do not light damageds
up,
@1\. :
The =2/ indicator lights up and * s the pot material proper
the display works normally, but * For other causes, please take the appliance to a
healing does not start, repaiing and maintenance site to be fixed.

+ ks the temperature of the oil too high when frying
dishes¥

* ks the temperalure of the surroundings very high?
+ ks the air inlet or air outlet of the induction

Heating suddenly stops during the cooker blocked?
Process. + i the defaull heating time of the induction
cooker over?

+ The elfsafety protection of the induction
cooker starts, wait ftor several minutes and
connect power fo use it

I
E * Wait a mement and press the @ button when the
D = temperature of the hotplate becomes nomal. the
= induction hotplate will cperate as usual.
g
o * Turn af the holplate, when the voltoge becomes
EH EL nomal, and then turn on the hotplate, it will operate as
wsual,
El E2 E3E4 * Plamse contact the spacial maintenance
E7 EU departrment,

* The descrpfion above is for diagnosing and checking common issues, If the problems
canncl be solved, please send the product to a repair ond maintenance site or inguiry
by calling service number.

s In preducts without display funclion, switch/power indicators will blink to signal
potential issues Flease pay attention to the key points of checking to solve the
problems.

* Do not disassemble or repair the product by yourself to avoid product domage or
personal Injury.






HASTA

DrRIJA

ELECTRODOMESTICOS

EMPOTRABLES,




